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坂出坂出ってってどんなまち？どんなまち？

主要都主要都市市が近い！ 瀬戸大橋瀬戸大橋がが架かる架かる
四国の玄関口

うどんとつながる企業がいっぱいのまち

o坂出市は四国で初めて本州と陸路で
つながったまち

o海沿いを走ると現れる
瀬戸内の絶景

o山に囲まれた王越地区の里山風景
海、島、里山、海、島、里山、
自然に恵まれたまち

家賃が高松・岡山より安い！安い！

車があるとベター！
本誌掲載本誌掲載企企業業はは110000％％
マイカー通勤OK！

名物はなんといっても    
ううどどんん！！

岡山県

高松市

瀬
戸
大
橋

電車で15分

接する高松市へは、電車でも車でもアクセ
ス良好で、高松空港にも坂出駅発のリムジ

ンバスで一直線。瀬戸大橋で結ばれる倉敷市、
岡山市とも生活圏を共有している。

戸大橋は昭和63年（1988）
に全線開通した全長約

12.3kmの鉄道道路併用橋。坂
出市内のさまざまな場所から、ま
ちのシンボルともいえる巨大な
橋を眺めることができる。

戸内海に面し、山と丘陵に囲まれ
た坂出市は、身近に自然がある環

境も魅力。島々が浮かぶ海や、風光明
媚な里山など、市街地から少し足をの
ばせば、坂出市ののどかで美しい風景
に出合うことができる。

高松空港

田が栄えた
歴史がある

坂出市は、うど
んの原料の一つ
である塩が特産
品。市内には香
川県を代表する
店が数多くあり、う
どん巡りに欠くこと
ができない要所だ。

世界とつながる坂出港では物流企業が活躍

家賃補助のある会社もあり、生活費もお得！

仕事帰りに
気ままな

ドライブも！

私たちが
坂出を

リサーチ！

隣 瀬

瀬

塩

o
 大ファン多数。ハンバーグの

名店・ウェリントン（→P19）

もしも坂出の企業に就職したら……
まちの魅力をチェックして、すてきな坂出ライフをイメージ！　

坂出市と香川大学は、学生の目線で企業の採用活動について考える取組みを行っており、同大経済学部の特別講義として、学生が坂出市内の企業を見学するツアーを実施。その後、るるぶ編集部も参加したワークショップで、企業見学ツアーを通して感じたことや、学生が企業紹介冊子に載せてほしい情報などについて意見交換。その場で出た意見を本誌の構成にも反映しています。

本誌は香川大学生の意見も反映して制作しました！

o香川大学経済学部古川研究室が協力してくれた

● 飛行機で東京まで1時間30分
● 韓国・台湾へは直行便も

坂出市坂出市

車で30分

電車で40分
(岡山駅まで)

o 昼の1時間のみの営業ながら絶大な人気
を誇る、日の出製麺所（→P4）のかけうどん

香川大学
経済学部の

おふたり

oTSUTAYAを運営するカル
チュア･コンビニエンス･クラブが
手がける図書館を中心とする複
合施設 o建物内部のイメージ

坂出駅前坂出駅前がが進化中！進化中！
       注目のまちに

坂出駅前では2028年秋の完
成を目指す大規模な再開発が

進行中。4階吹抜けの複合施設建設、
広場整備、交通機能の再配置など、
近代的な装いで次世代のまちに生
まれ変わる！

JR
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本誌ではうどんうどんにまつわる
企業企業を紹介！

製麺機製造 福井工作所 22

農業 木下農園 14

リゾートホテル 休暇村
讃岐五色台 20

製塩 日本海水 
讃岐工場 18

ウエストフード
プランニング 6

吉原食糧 12

坂出郵船組 10

さぬき丸一製麺 8

醤油製造 堺屋醤油 16
外食事業

小麦粉製造

港湾荷役

冷凍麺製造

主要都主要都市市が近い！

うどんとつながる企業がいっぱいのまち

o  次世代の
小麦粉を生み出す
吉原食糧

o  うどん職人を支える製麺
機を製造する福井工作所

o  たくさんの建物が立ち並ぶ市街地エリア

o  瀬戸内海を
見晴らす五色
台へドライブ

o

 200年以上の
歴史を誇る
堺屋醤油

どんなどんな企業企業ががあるの？あるの？

家賃が高松・岡山より安い！安い！

車があるとベター！
本誌掲載本誌掲載企企業業はは110000％％
マイカー通勤OK！

スーパー、病院なども充実！
快適快適にに暮らせ暮らせるる

食べることが趣味に！
まちには
名物名物ググルルメメがが
いいっぱっぱいい！！

名物はなんといっても    
ううどどんん！！

接する高松市へは、電車でも車でもアクセ
ス良好で、高松空港にも坂出駅発のリムジ

ンバスで一直線。瀬戸大橋で結ばれる倉敷市、
岡山市とも生活圏を共有している。

国の玄関口とあって、都市機能が充実。
スーパーやドラッグストア、行政サービス、

3つの総合病院など、生活に必要な施設がコン
パクトなまちに集結している。

どんはもちろん、
安くておいしい

グルメ店が揃っている
のも坂出市の大きな
魅力。足繁く通いたく
なるランチ、ディナー
の人気店に注目！

り合う都市、高松や岡山に比べ
家賃相場が安い傾向にある。

駐車場付きのマンション・アパートも
多くあり、1台あたり3000円台で借り
られるところも！

戸大橋記念公園（→P9）や瀬戸内の島々
など、海のあるまちだからこその魅力ある

スポットがたくさん。開放的なロケーションで休日を過ごすこと
ができる。湾岸ドライブもおすすめ。

場を擁する各種メーカーなど、
郊外に拠点を置く会社が多数あ

り、マイカーで通勤している人が多い。
また、市内のおでかけスポットは駅周
辺以外にも点在しているので、車があ
ると便利。

を中心とした市街地、臨海工業地帯、田畑
が広がる平野部など、都市と田舎の側面を

併せ持つ坂出市には、バリエーション豊かなそれ
ぞれの立地を生かした業種の企業がある。

四

う

隣

瀬

工

田が栄えた
歴史がある

坂出市は、うど
んの原料の一つ
である塩が特産
品。市内には香
川県を代表する
店が数多くあり、う
どん巡りに欠くこと
ができない要所だ。

市街地にも沿岸部にも
多種多多種多様様なな企業企業がある

世界とつながる坂出港では物流企業が活躍

地方とは
思えない
超おしゃれな
オフィスも
自慢です♪

家賃補助のある会社もあり、生活費もお得！

アットホームな職場で伝統ある醤油造りを守っています！

仕事帰りに
気ままな
ドライブも！

スポーツ
ジムも充実！毎日通っています

作ったものに誇りを持てる職人の世界へ！

おしえて！
先輩！

おしえて！
先輩！坂出坂出のの暮暮らしらし

駅

隣

塩
唯一無二のローカルグルメを楽しんで！

o
 大ファン多数。ハンバーグの

名店・ウェリントン（→P19）

o中華そば 居酒屋 ともしび
（→P7）は〆のラーメンも人気

o

 うどんチェーンを展開する
ウエストフードプランニング

うどん県の
企業として

世界にも誇
れる

小麦粉を
作っていま

す！

電車で40分
(岡山駅まで)

o

瀬戸大橋が見渡せる
沙弥島（→P13）の海岸

海海がが近い！近い！週末は
アウトドア＆ドライブ

海のある
日常を
過ごせます
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●ひのでせいめんしょ
和5年（1930）創業
の製麺所で、昼の

1時間のみイートインで
提供するうどんを求め
てファンが押し寄せる。
香川県産の小麦粉「さ
ぬきの夢」を使ったうど
んも限定100食で提供。

昭

日の出製麺所
さ
ぬ
き
う
ど
ん
の
歴
史
か
ら
、う
ど
ん
作
り
の
魅
力
、

う
ど
ん
に
関
わ
る
企
業
、さ
ぬ
き
う
ど
ん
の
未
来
ま
で
、

県
内
屈
指
の
人
気
を
誇
る
製
麺
所
の
社
長
に
お
話
を
伺
っ
て
き
ま
し
た
。

～
地
元
企
業

～
地
元
企
業
とと
と
も
と
も
にに
発
展
発
展
し
て
き
た

し
て
き
た
独
自
独
自
のの
食
文
化
～

食
文
化
～

坂出を代表
する

人気製麺所
の

社長に
インタビュー

！

小学校の

高学年から店を手伝い、

うどん作りは

今や半世紀！

「も
っ
と
お
い
し
く
！
」

「も
っ
と
お
い
し
く
！
」

有
名
ア

有
名
ア
ーー
テ
ィ
ス
ト

テ
ィ
ス
ト
に
も
に
も

フ
ァ
ン
多
し

フ
ァ
ン
多
し
!!

香
川
グ
ル
メ

香
川
グ
ル
メ
とと
い
え
ば

い
え
ば

何何
とと
い
っ
て
も
、

い
っ
て
も
、さ
ぬ
き
う
ど
ん

さ
ぬ
き
う
ど
ん
！！

l

麺が美味なので、ぶっかけ醤油や醤油でシンプルに！  
l 「ズーッ、ズーッと勢いよく麺を吸い上げるのがさぬき
流」と三好さん

日の出製麺所　社長 三好 修さん
昭和39年（1964）、日の出製麺所の長男として生まれる。大学で県外に出た後、

日の出製麺所に入社。スーパーや学校などに麺を卸す製麺所だが、
平成13年（2001）、昼に1時間ほどのイートイン営業を始めると、

瞬く間に行列が絶えない超人気うどん店に。

K坂出市富士見町1-8-5 
kＪＲ坂出駅から徒歩15分 
J食事11時30分～12時30分、
販売は9～16時（土・日曜、祝日
は～15時） i不定休 p22台

0877-46-3882

大型連休などはこの人気ぶり
製麺所に隣接したイートインスペース

絶
品
麺
を
求
め
て
行
列
が
で
き
る

日
の
出
製
麺
所
は
コ
チ
ラ

卓上のだしや

醤油、ぶっかけ醤油で

好みに味付け

P24B3

※ネギはカットされた状態で
用意されています。

　古
く
は
西
暦
8
0
0
年
ご
ろ
、弘
法
大
師
が
中
国
か

ら
持
ち
帰
っ
た
小
麦
で
作
っ
た
唐
菓
子
が
う
ど
ん
の

始
ま
り
、と
伝
え
ら
れ
て
い
ま
す
。香
川
県
は
降
水
量

が
少
な
い
こ
と
か
ら
米
の
栽
培
に
は
向
か
ず
、雨
が
少

な
く
水
は
け
の
よ
い
土
地
で
の
栽
培
に
適
し
た
小
麦

が
盛
ん
に
作
ら
れ
る
よ
う
に
な
り
ま
し
た
。昭
和
ご
ろ

に
は
、小
麦
と
い
え
ば
香
川
・
岡
山
・
兵
庫
の「
三
県
物
」

と
い
わ
れ
る
ほ
ど
、質
の
高
い
産
地
に
。ま
た
、沿
岸
部

で
は
江
戸
時
代
か
ら
製
塩
が
行
わ
れ
、小
麦
粉
と
塩
を

使
っ
た
醤
油
作
り
も
盛
ん
な
地
域
。伊
吹
島
は
だ
し
に

最
適
な
イ
リ
コ
の
産
地
で
す
。

　こ
の
よ
う
に
う
ど
ん
作
り
に
必
要
な
食
材
が
豊
富

に
揃
う
こ
と
か
ら
、う
ど
ん
は
香
川
の
郷
土
食
と
し
て

発
展
し
て
き
ま
し
た
。日
の
出
製
麺
所
が
創
業
し
た

昭
和
5
年（
1
9
3
0
）ご
ろ
は
、町
内
の
1
ブ
ロ
ッ
ク

に
1
軒
は
製
麺
所
が
あ
り
、今
よ
り
も
っ
と
身
近
な

存
在
で
あ
っ
た
と
聞
い
て
い
ま
す
。

  

　古
く
か
ら
う
ど
ん
文
化
が
根
付
い
て
い
る
坂
出
市
に

は
、う
ど
ん
屋
さ
ん
は
も
ち
ろ
ん
、小
麦
粉
、塩
、醤
油
、

だ
し
と
い
っ
た
材
料
、さ
ら
に
製
麺
機
な
ど
、関
連
す
る

企
業
が
数
多
く
あ
り
ま
す
。う
ち
も
吉
原
食
糧
さ
ん

（
→
P
12
）と
木
下
製
粉
さ
ん
か
ら
小
麦
粉
を
仕
入
れ

て
い
ま
す
。挽
い
て
2
週
間
以
内
の
粉
で
う
ど
ん
が

打
て
る
の
は
あ
り
が
た
い
で
す
ね
。福
井
工
作
所
さ

ん（
→
P

22
）の
機
械
も
使
っ
て
い
ま
す
。手
作
業
と
機

械
の
コ
ン
ビ
ネ
ー
シ
ョ
ン
で

う
ち
だ
け
の
麺
が
で
き
る
、と

思
っ
て
い
ま
す
。

　昭
和
63
年（
1
9
8
8
）に

は
瀬
戸
大
橋
が
開
通
し
、お
み

や
げ
と
し
て
う
ど
ん
が
買
わ
れ

る
よ
う
に
な
り
、袋
や
箱
、段

ボ
ー
ル
の
会
社
と
も
つ
き
あ
い

が
深
ま
り
ま
し
た
。坂
出
の
企

業
は
も
と
も
と
港
近
く
に
多

か
っ
た
の
で
す
が
、高
速
道
路

の
イ
ン
タ
ー
チ
ェ
ン
ジ
が
２
カ

所
も
あ
る
の
で
、さ
ら
に
多
く

の
企
業
が
海
側
に
集
ま
る
よ
う

に
な
り
ま
し
た
ね
。

　ニ
ュ
ー
ヨ
ー
ク
在
住
の

香
川
県
出
身
有
志
が
立
ち
上
げ
た
「
S
A
N
U
K
I

プ
ロ
ジ
ェ
ク
ト
」か
ら
声
が
か
か
り
、平
成
16
年

（
2
0
0
4
）に
現
地
で
う
ど
ん
の
手
打
ち
を
実
演
。以
降
、

毎
年
の
よ
う
に
足
を
運
ん
で
実
演
を
し
て
い
ま
す
。

パ
リ
で
う
ど
ん
教
室
に
よ
ば
れ
た
こ
と
も
あ
り
ま
す
。

ま
た
、平
成
19
年（
2
0
0
7
）か
ら
は
県
内
の
音
楽
フ
ェ

ス
に
て
、出
演
者
や
ス
タ
ッ
フ
に
提
供
す
る
ケ
ー
タ
リ
ン

うどん1玉（小）
うどん1玉（小）130円

うどんを通じて、

ようけの企業と

つながっとるけん！
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次ページからは、
坂出の企業が
紹介されとるけん、

見とかんかいね？

lニューヨークのイベントでは、さぬき
うどんについて講演も行った

l

日の出製麺所
ではおみやげ用の
うどんも多数販売 
l太さのゆらぎが
おいしさにつなが
る、福井工作所の
手切包丁

l

機械は使えど、
合間に生地を手で押す、
たたむ、団子にするなどの
手作業が入る 

l

小麦粉
の状態によって湯切りの
タイミングを見極める

l
「さぬきの夢」を100％

使った、おみやげ用の生
うどん300g394円 lツヤツヤで美しい、茹でたての

うどん

「も
っ
と
お
い
し
く
！
」

「も
っ
と
お
い
し
く
！
」

目
標
目
標
がが
尽
き
な
い
、

尽
き
な
い
、う
ど
ん

う
ど
ん
のの
仕
事
仕
事

坂
出
市

坂
出
市
はは
さ
ぬ
き
う
ど
ん

さ
ぬ
き
う
ど
ん
がが

最
大
最
大
のの
財
産
財
産
で
す
！

で
す
！

有
名
ア

有
名
ア
ーー
テ
ィ
ス
ト

テ
ィ
ス
ト
に
も
に
も

フ
ァ
ン
多
し

フ
ァ
ン
多
し
!!

日
本
各
地

日
本
各
地
やや

世
界
世
界
にに
広
が
る

広
が
る

う
ど
ん

う
ど
ん
のの
魅
力
魅
力

日の出製麺所　社長 三好 修さん
昭和39年（1964）、日の出製麺所の長男として生まれる。大学で県外に出た後、

日の出製麺所に入社。スーパーや学校などに麺を卸す製麺所だが、
平成13年（2001）、昼に1時間ほどのイートイン営業を始めると、

瞬く間に行列が絶えない超人気うどん店に。

絶
品
麺
を
求
め
て
行
列
が
で
き
る

日
の
出
製
麺
所
は
コ
チ
ラ

小
麦
粉

小
麦
粉
・・塩塩
・・機
械
機
械
・・包
装
包
装
な
ど
な
ど

坂
出
坂
出
に
は
に
は
う
ど
ん

う
ど
ん
にに
関
わ
る

関
わ
る

企
業
企
業
がが
た
く
さ
ん
！

た
く
さ
ん
！

　古
く
は
西
暦
8
0
0
年
ご
ろ
、弘
法
大
師
が
中
国
か

ら
持
ち
帰
っ
た
小
麦
で
作
っ
た
唐
菓
子
が
う
ど
ん
の

始
ま
り
、と
伝
え
ら
れ
て
い
ま
す
。香
川
県
は
降
水
量

が
少
な
い
こ
と
か
ら
米
の
栽
培
に
は
向
か
ず
、雨
が
少

な
く
水
は
け
の
よ
い
土
地
で
の
栽
培
に
適
し
た
小
麦

が
盛
ん
に
作
ら
れ
る
よ
う
に
な
り
ま
し
た
。昭
和
ご
ろ

に
は
、小
麦
と
い
え
ば
香
川
・
岡
山
・
兵
庫
の「
三
県
物
」

と
い
わ
れ
る
ほ
ど
、質
の
高
い
産
地
に
。ま
た
、沿
岸
部

で
は
江
戸
時
代
か
ら
製
塩
が
行
わ
れ
、小
麦
粉
と
塩
を

使
っ
た
醤
油
作
り
も
盛
ん
な
地
域
。伊
吹
島
は
だ
し
に

最
適
な
イ
リ
コ
の
産
地
で
す
。

　こ
の
よ
う
に
う
ど
ん
作
り
に
必
要
な
食
材
が
豊
富

に
揃
う
こ
と
か
ら
、う
ど
ん
は
香
川
の
郷
土
食
と
し
て

発
展
し
て
き
ま
し
た
。日
の
出
製
麺
所
が
創
業
し
た

昭
和
5
年（
1
9
3
0
）ご
ろ
は
、町
内
の
1
ブ
ロ
ッ
ク

に
1
軒
は
製
麺
所
が
あ
り
、今
よ
り
も
っ
と
身
近
な

存
在
で
あ
っ
た
と
聞
い
て
い
ま
す
。

  

　古
く
か
ら
う
ど
ん
文
化
が
根
付
い
て
い
る
坂
出
市
に

は
、う
ど
ん
屋
さ
ん
は
も
ち
ろ
ん
、小
麦
粉
、塩
、醤
油
、

だ
し
と
い
っ
た
材
料
、さ
ら
に
製
麺
機
な
ど
、関
連
す
る

企
業
が
数
多
く
あ
り
ま
す
。う
ち
も
吉
原
食
糧
さ
ん

（
→
P
12
）と
木
下
製
粉
さ
ん
か
ら
小
麦
粉
を
仕
入
れ

て
い
ま
す
。挽
い
て
2
週
間
以
内
の
粉
で
う
ど
ん
が

打
て
る
の
は
あ
り
が
た
い
で
す
ね
。福
井
工
作
所
さ

ん（
→
P

22
）の
機
械
も
使
っ
て
い
ま
す
。手
作
業
と
機

械
の
コ
ン
ビ
ネ
ー
シ
ョ
ン
で

う
ち
だ
け
の
麺
が
で
き
る
、と

思
っ
て
い
ま
す
。

　昭
和
63
年（
1
9
8
8
）に

は
瀬
戸
大
橋
が
開
通
し
、お
み

や
げ
と
し
て
う
ど
ん
が
買
わ
れ

る
よ
う
に
な
り
、袋
や
箱
、段

ボ
ー
ル
の
会
社
と
も
つ
き
あ
い

が
深
ま
り
ま
し
た
。坂
出
の
企

業
は
も
と
も
と
港
近
く
に
多

か
っ
た
の
で
す
が
、高
速
道
路

の
イ
ン
タ
ー
チ
ェ
ン
ジ
が
２
カ

所
も
あ
る
の
で
、さ
ら
に
多
く

の
企
業
が
海
側
に
集
ま
る
よ
う

に
な
り
ま
し
た
ね
。

　日
の
出
製
麺
所
を
継
い
で

以
来
、新
し
い
品
種
の
小
麦

に
出
合
う
度
に
新
し
い
麺
作

り
に
チ
ャ
レ
ン
ジ
し
、家
族

に
は「
マ
ニ
ア
」と
言
わ
れ
て

い
ま
す（
笑
）。幸
い
坂
出
市

に
は
大
き
な
製
粉
メ
ー
カ
ー

が
あ
る
の
で
、社
長
さ
ん
や

営
業
さ
ん
と
の
話
も
粉
の
勉

強
に
な
り
ま
し
た
。

　大
き
な
で
き
ご
と
と
い
え

ば
、平
成

年（
1
9
9
1
）

に
農
業
試
験
場
と
農
家
、

製
粉
会
社
が
立
ち
上
げ
た
、香
川
県
産
の
小
麦
粉「
さ

ぬ
き
の
夢
2
0
0
0
」の
開
発
プ
ロ
ジ
ェ
ク
ト
。日
の
出

製
麺
所
も
試
作
品
を
作
っ
て
参
加
し
、平
成
13
年

（
2
0
0
1
）に
は
香
川
県
の
奨
励
品
種
と
し
て
登
録
さ

れ
ま
し
た
。た
だ
、味
や
香
り
、食
感
は
よ
か
っ
た
の
で
す

が
、千
切
れ
や
す
く
、そ
れ
を
克
服
し
た
の
が
後
年
の「
さ

ぬ
き
の
夢
2
0
0
9
」。さ
ら
に
2
0
2
5
年
発
売
の

「
さ
ぬ
き
の
夢
2
0
2
3
」は
、小
麦
の
風
味
と
も
っ
ち
り

と
し
た
食
感
が
さ
ら
に
増
し
、千
切
れ
に
く
く
、誰
で
も

お
い
し
い
う
ど
ん
が
打
て
る
小
麦
粉
に
な
り
ま
し
た
。

　今
も
新
し
い
粉
に
出
合
っ
た
ら
、新
し
い
麺
を
す
ぐ

作
っ
て
み
る
ん
で

す
。お
い
し
い
う

ど
ん
を
目
指
し
て

追
求
で
き
る
楽
し

さ
を
日
々
感
じ
て

い
ま
す
。

　ニ
ュ
ー
ヨ
ー
ク
在
住
の

香
川
県
出
身
有
志
が
立
ち
上
げ
た
「
S
A
N
U
K
I

プ
ロ
ジ
ェ
ク
ト
」か
ら
声
が
か
か
り
、平
成
16
年

（
2
0
0
4
）に
現
地
で
う
ど
ん
の
手
打
ち
を
実
演
。以
降
、

毎
年
の
よ
う
に
足
を
運
ん
で
実
演
を
し
て
い
ま
す
。

パ
リ
で
う
ど
ん
教
室
に
よ
ば
れ
た
こ
と
も
あ
り
ま
す
。

ま
た
、平
成
19
年（
2
0
0
7
）か
ら
は
県
内
の
音
楽
フ
ェ

ス
に
て
、出
演
者
や
ス
タ
ッ
フ
に
提
供
す
る
ケ
ー
タ
リ
ン

グ
ゾ
ー
ン
に
参
加
。大
き
な
茹
で
釜
を

持
参
し
、な
る
べ
く
お
店
と
同
じ
味
の

う
ど
ん
が
出
せ
る
よ
う
、尽
力
し
て
い

ま
す
。

　製
麺
所
の
仕
事
を
大
切
に
し
な
が

ら
、今
後
も
さ
ぬ
き
う
ど
ん
文
化
の
す

ば
ら
し
さ
を
、世
界
の
多
く
の
人
々
に

ア
ピ
ー
ル
で
き
れ
ば
幸
い
で
す
。

　「う
ど
ん
県
」と
う
た
う
香
川
県
で
は
、さ
ぬ
き
う
ど
ん

が
最
大
の
財
産
。現
在
で
は「
さ
ぬ
き
う
ど
ん
」が
ブ
ラ
ン

ド
と
な
り
、海
外
で
う
ど
ん
職
人
が
増
え
つ
つ
あ
る
と

い
っ
た
声
を
聞
く
な
ど
、市
場
の
広
が
り
を
実
感
し
て

い
ま
す
。う
ど
ん
が
パ
ス
タ
の
よ
う
に
世
界
中
で
味
わ

え
た
ら
い
い
で
す
よ
ね
。私
も
う
ど
ん
の
世
界
に
入
っ

て
半
世
紀
で
す
が
、冷
凍
う
ど
ん
へ
の
挑
戦
な
ど
、や
り

た
い
こ
と
は
ま
だ
ま
だ
尽
き
ま
せ
ん
。

　坂
出
市
に
は
う
ど
ん
店
は
も
ち
ろ
ん
、さ
ま
ざ
ま
な
関

連
企
業
が
あ
り
ま
す
。県
の
財
産
で
あ
る
う
ど
ん
を

世
界
に
発
信
し
、次
世
代
へ
つ
な
い
で
い
く
―
。

若
い
人
た
ち
が
財
産
で
あ
る
う
ど
ん
を

も
と
に
坂
出
を
盛
り
上
げ
て
く
れ

た
ら
、と
願
っ
て
や
み
ま
せ
ん
。

l

製麺所には、香川県産の小麦粉
「さぬきの夢」も！

うどんを通じて、

ようけの企業と

つながっとるけん
！

l中四国最大級のロッ
クフェス・MONSTER 
baSHでうどんを提供

4455

00-2_日の出製麵所インタビューol.indd   500-2_日の出製麵所インタビューol.indd   5 2026/03/04   19:012026/03/04   19:01



P24B3
●うえすとふーどぷらんにんぐ

代表取締役
小西啓介さん

移転したばかりの本社では、海を見ながら仕事ができる！

さぬきうどん店がしのぎを削る香川県で、
県民なら誰もが知るご当地チェーン店。
小麦の風味が豊かで絶妙のコシをもつ
麺を求め、全店合計で年間200万人が
訪れる。

 飲食店・ビール事業・FC事業・

企画広報と「食」を中心に幅広く展開

 県外への転勤がない

 飲食店勤務の場合、

早朝～15時の勤務なので、

自分の時間が作りやすい

 初任給25万円、店長35万円。

年齢・勤続年数に関係なく、

能力によって給料アップ！

 2024年4月に新社屋へ移転。   　

新しい職場で働ける

oまるでカフェのように

オシャレな新社屋

o社員からの評判
がよく、参加率が
高い英会話教室

o特に人気が

当社の推しポイント

企業データ

TEL  0877-35-9855
所在地  坂出市林田町2915-43
アクセス  JR坂出駅から車で13分
設立年  2014年
代表者  小西啓介　 正社員数  43名

飲食店の海外
進出を見据え、
外国語能力向
上のための学習
会を行っている。
異文化や異なる
視点を知るきっ
かけとなる海外
視察を行う年も。

無料無料の外国語講座外国語講座を実施

地元を
盛り上げたい！
という思いで、

さまざまな事業を
展開しています

出市出身の現代表・小西啓介さんが平成10年
（1998）に開業した、うどん店「こだわり麺や」が

始まり。今や県内外に30店舗（加盟企業を含む）を展
開する人気チェーンに。坂出市王越町の醸造所で行
うクラフトビール事業や、店で使うネギを栽培する農
業法人（自社グループ）など、地域に根差した新事業
も展開。「食を通じて元気を世界に発信する」
未来型創造企業グループだ。

坂

外食事業

ある、肉ぶっかけうどん（小）670円 o

ひっきりなしに人が訪れる坂出林田店

こだわり麺やでは茹で上がりから15分以内の麺のみを提供！

oビールは無濾過・非加熱
処理なので、酵母の風味を
しっかり楽しめる

株式会社ウエストフードプランニング

ウエストフード
  プランニング

「こだわり麺や」は

県内に14店！

県内に14店あり、スタッフや店長、
エリアマネージャーとして勤務できる。

通信販売やFC事業など
多角的な事業も行っている。

香川で大人気の
セルフうどんチェーン
「こだわり麺や」を運営

こだわり麺やのノウハウを生かし、飲食店
の分析から解決策の提案、実行までの

支援を行っている。主な依頼主は
県外の飲食チェーンなど。

飲食業関連の
コンサルティング事業も！

          地ビールや農業も展開！
人気のうどんチェーンに加え、

ウエストフード
  プランニング

マイカー通勤OK！

うどんで使う

ネギも自社グループ

で生産
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五色台のふもとで、半島
の海沿いをМ字型に走
る県道 16 号線は、知る
人ぞ知る絶景ドライブ
コース。瀬戸大橋や穏
やかな海を眺めながら、
海沿いを走ろう！  K坂
出市王越町kＪＲ坂出
駅から車で20分GJi
走行自由 pなし

創業から50年以上、地元で愛される居酒屋で、
あっさり系の中華そばが「毎日でも食べたくな
る味」と人気。刺身や唐揚げも好評で、予約すれ
ばキジ鍋や馬刺しも味わえる。  K坂出市室町
3-3-10 kＪＲ坂出駅から徒歩15分
J18～23時（22時ＬＯ）
i日・月曜 p10台
※喫煙可能店のため
二十歳未満は入店不可

8:00
10:00
12:00
14:00
15:00
17:00
18:00

出勤
SNS投稿
昼食
新商品の撮影
新商品のPOP作成
退勤
スポーツジムへ

企画広報室
20代前半女性
〈実家暮らし〉

〈企画広報室〉

0877-45-1733 P24B2P24B3

●ごしきだい うみぞいのどらいぶるーと

五色台 海沿いのドライブルート

社員 坂出のおすすめスポット
●ちゅうかそば いざかや ともしび

中華そば 居酒屋 ともしび

o瀬戸内海の
多島美を車窓から堪能！

o

イ
ベ
ン
ト
で
も
店
舗
と
同
じ
、

風
味
豊
か
な
う
ど
ん
を
提
供

o社員からの評判
がよく、参加率が
高い英会話教室

o特に人気が

o冷製ステーキ牛たたき風800円（手前）と、
若鶏オーブン焼き980円も

好評

o先代が集めた
古い時計が並ぶ、
レトロな店内

先輩社員の一日

毎月第3日曜にサンポート高松周辺で開催される、香川
県の特産品が集まるさぬきマルシェなどに、王越麦酒や
こだわり麺やが出店することも。

2024 年、王越町にブルワリー・王越麦酒
（おうごしビール）を開設！ 地元産のレモンや
ミカン、塩、麦を使ったビールで、地元のアー
ティストが手がけた個性的なラベルもすてき。

飲食店の海外
進出を見据え、
外国語能力向
上のための学習
会を行っている。
異文化や異なる
視点を知るきっ
かけとなる海外
視察を行う年も。

    「さぬきマルシェ」など
   地元地元ののイベントイベントに出店

無料無料の外国語講座外国語講座を実施

地元を
盛り上げたい！
という思いで、

さまざまな事業を
展開しています

スポーツジムに行ったり、犬と遊んだり、終業後も充実！

あ の社る 員
デ支 ター出

o海沿いの
まちの豊か
な暮らしが
実感できる
夕景タイム

夕焼けの
時間帯が特に
きれいです！

ある、肉ぶっかけうどん（小）670円 o

ひっきりなしに人が訪れる坂出林田店

中華そばが
最高にうまい！

鶏ガラ醤油味のスープに、地元の製麺所から仕入れる中細麺がよく合う

中華そば中華そば 650円

o

ブルワリーの映え
る外観は、地元の
アーティストがイベン
トで描いたもの

o看板ビールは、
王越町産のレモ
ンで作った「レモン
スーン」。華やかな
香りでさわやか

oビールは無濾過・非加熱
処理なので、酵母の風味を
しっかり楽しめる地元の特産やアートを取り入れた

新しいビール造り新しいビール造り

アートな
ブルワリーを背景にクラフトビールを

パチリ！
週末に

王越麦酒で販売するほか、高松オルネや通販でも扱っています！

交際費
20%

食費
25%

貯金
15%

車の
ローン等

15%

実家
への

生活費
10%

スポーツ
ジム
7%

美容費5%

愛犬のおやつ
3%

貯蓄しながら人とのつながりも大切に！

ウエストフード
プランニング

の

「こだわり麺や」は

県内に14店！

こんな魅力も！
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P24A3
●なかおしょくひんぐるーぷ さぬきまるいちせいめん

ツルツルとした喉越しもそ
のままに急速冷凍 ! まる
で生麺のような食感に。
「肉うどん」や「鍋焼き
うどん」など、簡単な
調理で食べられる具
入りの冷凍うどんも
製造。

 急成長している
冷凍食品市場がターゲットで、

やりがいと将来性がある

 業務に関連する資格取得に

かかる費用を全額会社が負担

 物価高騰対策や調理時間の削減

という社会課題の解決に直結し、

         社会貢献度が高い

　　　           部署間の連携が

                     スムーズ

o需要が拡大し、力
強い成長

軌道に乗る冷凍食品
市場

当社の推しポイント

うどんを中心
とした冷凍麺の製造・販売を手が

ける

製造過程で発生する不良の乾麺などを
家畜飼料として活用。資源の有効活用を実現している。

厳格な
品質基準を設定。製造工程での
チェック体制は

万全

一食完結型の

手軽で便利な

パスタも展開

不良の
乾麺を

リサイクル！

国内外で
需要が高まる

冷凍食品業界で

       働きませんか？

治25年（1892）に製粉業
として創業。うどんやそう

めんの製麺業を経て、冷凍麺の
OEM※に特化する会社となり、
現在では冷凍麺を年間に3億
食以上製造する冷凍食品メー
カーへと成長。うどんやパスタな
どの冷凍麺を主軸に、冷凍食品
や乾麺の製造・販売などを行う。
※OEM=他社ブランド製品の製造

明

冷凍麺製造

TEL  0877-44-5678 
所在地  坂出市西大浜北4-5-25
アクセス  JR坂出駅から車で10分
設立年  1984年　
代表者  中尾彰洋　
正社員数  47名

企業データ
中尾食品グループ 
さぬき丸一製麺株式会社

マイカー
通勤
OK！

具入りの冷凍うどんも

作っています！

さぬき丸一製麺さぬき丸一製麺

選抜された従業員が官能検査
（五感による品質検査）を担当。
実際に食べて、商品の見た目や色、
香りや味、食感を確認している。

毎日官能検査を行い
品質を徹底チェック

生地の鍛えや伸ばし、包丁切りなど
独自技術の製法により開発した

讃岐うどんの冷凍麺を全国へと届ける。

ざっくりとしたクライアントの要望
から、具体的な新商品を考案。
チームでアイデアを出しながら
何十回も試作品を作り、
ひとつの商品を生み出す。

冷凍食品とは思えない
本格うどんを製造！

チームで協力し
新商品を開発

中尾食品グループ中尾食品グループ
oお鍋ひとつで
本場讃岐うどんを堪能できる♪

伝統の製法 “足踏み”“包丁切り”などを製造ラインの中で再現しオートメーション化している

8899
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品質保証グループ
20代前半女性
〈実家暮らし〉

あ の社る 員
デ支 ター出

〈品質保証グループ〉

先輩社員の一日

瀬戸大橋の開通を記念し、橋のたもとに整
備された公園。園内には瀬戸大橋記念館
をはじめ、噴水や滝、芝生広場などがある。

江戸時代創業、約 200 余年の歴史ある
峠の茶屋。春摘み一番草の天草を太陽
にさらして作るところてんが名物。上質
な粘りが特徴で、ほのかな磯の香りが

8:00
8:10
10:00
12:00
13:00
15:00
17:00

出勤
検体（サンプル）回収
仕様書作成（PC業務）
昼食
官能検査
工場掲示物作成 
退勤

0877-46-1505 P24B3

社員 坂出のおすすめスポット
●やそばめいぶつところてんきよみずや

八十八名物
ところてん清水屋

o悪魚退治の伝説が
残る八十蘇場（やそ
ば）の清水の近くにあ
る

o

八十八名物ところ
てん（小）340円（手前）、
ところてんで作ったしあ
わせあんみつ670円

o電気を自家消費することで、
電力コストの削減にも成功

o

見学は予約制
（1名から可、見
学無料）

o

瀬
戸
大
橋
記
念
館
で
は
全

天
周
型
シ
ア
タ
ー
で
の
映
像
も

楽
し
め
る

o

園内は遊歩道
やトイレが整備さ
れ、緑いっぱい

複数の工場の屋根上に太陽光発
電装置を設置。自家発電した電力
を工場で使用することにより、CO2

排出量を削減している。

グループ会社の「さぬきめん楽株式会
社」と連携してガイド付きの工場見学を
実施。求人応募者や取引先などに向け

製造過程で発生する不良の乾麺などを
家畜飼料として活用。資源の有効活用を実現している。

フードロス対策フードロス対策で

食品をリサイクルリサイクル

工場見学工場見学を実施し、
製造工程を公開

不良の
乾麺を

リサイクル！

工場内にある
見学窓から乾麺の
製造工程の一部を
見学いただけます

国内外で
需要が高まる

冷凍食品業界で

       働きませんか？

太陽光
パネルは日を遮る

効果もあって、

夏の暑さ対策も

バッチリです！

瀬戸内海の
潮風が心地いい

公園です

ぷるんと
喉越しがよい、

絶品の
ところてんです

残業はほぼゼロ。家に帰って猫と遊ぶのが楽しみ♪

東山魁夷せと
うち美術館や
瀬 戸 大 橋 タ
ワー も隣 接 。  
K坂出市番の
州緑町 6 -13 
k J R 坂出 駅
から車で20分
GJi入園自
由 p449台

0877-45-2344（瀬戸大橋記念公園管理協会）
P24A2

●せとおおはしきねんこうえん

瀬戸大橋記念公園

て、ものづくりの現場や仕事
場の雰囲気を間近に見られ
る場を提供している。

工場に太陽光発電太陽光発電を導入！

楽しめる。  K坂出
市西庄町 75 9 -1 
kJR八十場駅から
徒歩8分 J9時〜
日暮れ（夏期〜17
時、春・秋期は〜16
時頃） i3月中旬
〜9月は無休、10・
11月は日曜、祝日、
12月〜3月中旬は
休業 p30台

投資
40%

貯金
20%

交際費
10%

推し活
10%

美容費
10%

実家への生活費
5%雑費

5%

給料の手取り60％を投資や貯金に！

具入りの冷凍うどんも

作っています！

さぬき
丸一製麺

の

こんな魅力も！

8899
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●さかいでゆうせんぐみ

全国のうどん店などに供給される塩や小麦粉
を貨物船へ積む業務も。日本海水（→P18）で
作られた並塩を全国へ！

 休みやすい労働環境（令和6年度

有給休暇取得実績100％）

 基本的に16:30には退勤できる！

 65歳定年制度

 英語を生かせる仕事現場

 フォークリフト運転技能、車両系

建設機械運転技能、揚貨装置運転

士などの免許・資格取得をサポート

oさまざまな機械・重機の

研修も行っている

o社員の半数ほどが参加しているマラソン大会。打ち上げ
も楽しみの一つo

定期的に会社周辺や坂出港周辺の清掃に取り組む 
o日本海水 
讃岐工場近
くの港に設置
されている坂
出郵船組の
クレーン

当社の推しポイント

フォークリフトや

クレーンなど

働くクルマを動かす

仕事も多数

残業が
少なく、休みも

取りやすい
会社です！

の積み出しを原点に、明治22年
（1889）に創業した物流会社。

塩や穀物、石炭、鉄鋼製品といった
貨物の港湾荷

にやく

役、船舶代理、通関、
保管などの業務を行う。国際貿易港
である坂出・丸亀港において重要な
物流業務を担い、同社の坂出港での
貨物取扱数量は四国でトップクラス。

塩

港湾荷役

野菜が
いっぱいで
うれしい♪

入社時は高校卒業程度の英会話スキルでもOK！ 
船舶代理店や通関での電話業務、船上などで英
語を使うことが多く、仕事をしているうちに英語が
話せるように。

働きながら英語英語が身に付く！

P24B3

TEL  0877-46-5581 
所在地  坂出市入船町1-6-14
アクセス  JR坂出駅から車で8分
設立年  1924年　 代表者  綾 政彦　 正社員数  ５0名

企業データ
株式会社坂出郵船組 マイカー

通勤
OK！

うどんの原料になる
塩や小麦粉も運びます！

坂出郵船組坂出郵船組

港では荷受け作業の
監督業務などを行う。

数万トンクラスの大型船も入船！

税関への輸出入申告、関税の
申請納付などを輸出入業者に

代わって行う。

外国籍の貨物船を
迎える港湾荷役

輸出入貨物に
欠かせない通関業務

スケジュールをもとに、船の安全な入出港、
荷役作業の打ち合わせなどを行う。

スムーズな運航を
サポートする船舶代理店業務

四国と世界をつなぐ明治創業の老舗物流会社

10101111
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営業部
20代後半男性

〈実家暮らし〉

あ の社る 員
デ支 ター出

〈営業部〉

先輩社員の一日

塩コショウで炒めたもやし、ニラ、
豚肉を豪快にトッピングした、炒
めもやしラーメンが名物のラーメ
ン店。コシのある自家製中太麺も
評判で、みやげ用生麺も人気だ。 
K坂出市林田町2861 kJR坂
出駅から車で15分 J11時〜13
時45分、昼が完売でなければ木・
金曜のみ夜営業あり（18 時〜売
切れ次第終了） i日・水曜 p10台

プライベートクルーズやフィッシングツアー、
ナイトプールやボートなどアクティビティ豊富
な海辺の施設。ログハウスの宿泊施設もあり、
バケーションにもおすすめ。  K坂出市大屋冨
町3100 kJR坂出駅から車で15分 GJiプ
ランにより異なる（公式WEBサイトで確認） 
p100台

8:30
8:40
9:00
12:00
13:00
14:00
15:00
16:00
16:30
17:00

出勤
スケジュールの確認
作業（荷揚）状況の確認
昼食
翌日のスケジュール作成
翌日の手配最終チェック
週間の動向確認
作業状況の確認
退勤
スポーツ
ジムへ

0877-47-01580877-47-0074 P24B3P24B2

社員 坂出のおすすめスポット
●べい まりーな

BAY MARINA
●らーめんごえんやす

ラーメン五圓安

o

昼
営
業
の
み
だ
が

地
元
で
高
い
人
気
を

誇
る

o社員の半数ほどが参加しているマラソン大会。打ち上げ
も楽しみの一つo

定期的に会社周辺や坂出港周辺の清掃に取り組む 

o夏の週末と祝
日の夜にはナイト
プールの営業も 

oオートキャンプ
もできる一棟貸し
のログハウス

oクルーザーをチャーターして瀬戸内海の島 を々自由に巡る
マリンタクシー ※1週間前までに要予約

有給休暇が取得しやすく、連休を作って年に数回
海外旅行に行く社員も。退勤時間が16時30分と
早く、その日に出発できるのもうれしい。

しっかり休暇！
年数回の海外旅行海外旅行も

残業が
少なく、休みも

取りやすい
会社です！

東南
アジアを中心に

年に2、3回は
海外旅行に

行っています！

マリンタクシーで
瀬戸内の
島めぐり

明るい時間に帰れるのでうれしい！

oアットホームな雰囲気の
一軒家の店舗

とんこつ醤油ベースのスープに野菜の旨みが染み渡る

炒めもやしラーメン炒めもやしラーメン 850円 野菜が
いっぱいで
うれしい♪

入社時は高校卒業程度の英会話スキルでもOK！ 
船舶代理店や通関での電話業務、船上などで英
語を使うことが多く、仕事をしているうちに英語が
話せるように。

「坂出天狗マラソン大会」への出場で地域を盛り
上げたり、港の清掃活動をしたりすることで、地元

働きながら英語英語が身に付く！地元マラソン地元マラソンや清掃活動清掃活動にも

参加
に貢献。坂出郵船組は清掃活動などで国土交通省の「みな
とSDGsパートナー」にも登録されている。

Could we 

check 

the ship?

交際費
25%

貯金
55%

実家への
生活費
10%

美容費
5%

雑費
5%

旅行費を

貯金できるので

満足しています

坂出郵船組
の

こんな魅力も！

10101111
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島だったが、埋め立てで陸続きに。
瀬戸大橋が一望できる沙弥ナカンダ浜がみどころで、香川県立
東山魁夷せとうち美術館や、瀬戸内国際芸術祭の屋外作品

（常設）もある。  K坂出市沙弥島 kJR坂出駅から車で15分 
Ji散策自由 p沙弥ナカンダ浜に20台（7・8月は閉鎖）

●よしはらしょくりょう

統計資料などデータ集計・分析のほか、
在庫情報の更新、マニュアルやプレゼ
ン資料の作成など業務は多岐にわたる

オーストラリア産が主流に
なっているさぬきうどん用
の小麦粉を、県産で作りた
いと「さぬきの夢2000」の
開発に加わり、平成13年
（2001）には県の奨励品種
に。さぬきうどんの歴史に
大きな革命をもたらした。

o製造部の平均年齢は33歳と

特に若い！

o100年以上
前の味を再現
した大正時代
のうどん

※提供するうどんは年によって変更。
写真は2025年度。

o

会場であ
る吉原食糧
の製粉工場
に、多くの市
民が集まる

企業データ

TEL  0877-47-2030
所在地  坂出市林田町4285-152
アクセス  JR坂出駅から車で12分
設立年  1950年
代表者  吉原良一
正社員数  33名

マイカー
通勤
OK！

 県内最大手の製粉会社
 常に次世代の“粉”作りを目指す

食べて健康食べて健康に！
ヘルスケアヘルスケアに
特化した食品を開発

「さぬきの夢」を
使ったうどんは、

日の出製麺所さん（→P4）

などで味わえます！

麦粉の製造を手がける県内製粉会社
最大手で、明治 35年（1902）の創業以

来 120年以上、さぬきうどん文化を支え続け
ている。平成13年（2001）に、県の奨励品種と
して採用された小麦粉「さぬきの夢 2000」の
開発にも大きく貢献。現在は小麦・大麦の健
康機能性に着目した商品を次々に生み出し、
事業領域を広げている。

小

小麦粉製造

o現在では品質をさらに
改 良して「さぬきの夢
2009」と「さぬきの夢
2023」を販売している 

o
なめらかでモチモチ、風味抜群のうどんが作れ

ると評判の「さぬきの夢」

小麦粉が

積み上げられた倉庫は、

圧巻！袋詰めには大型

機械を使用する

血糖値の上昇を穏やかにし、脂
肪の燃焼を高める効果が期待
できる、香川県産の大麦・もち麦
を使った商品を通販などで販売。
またポリフェノールを豊富に含む、
甘い胚芽の粉・スウィートポリ
フェ®も開発、業界から注目を集
めている。商品は公式サイトのオ
ンラインストアのほか、会社の窓
口やコープ坂出（一部）で販売。

P24B3

 若い社員が多い。仲もよく、明るい雰囲気

 チームリーダーが仕事を丁寧に教えてくれるの

で、早く仕事が覚えられ、達成感を感じやすい

 チームで協力する体制が整い、急用などで

も早退がしやすい

 NHKのTV番組『プロジェクトX～挑戦者たち～』

       （2004年放送）で、「さぬきの夢2000」

         の開発に吉原良一社長が携わった

　　　　内容が紹介された

吉原食糧株式会社

代表取締役
吉原良一さん

当社の推しポイント

うどん専用！県産小麦粉
「さぬきの夢」を開発・製粉

吉原食糧

オーストラリア産と国産の小麦粉を別々に
製粉し、それぞれの優れた特性を生かして調合。

オーストラリア産×国産の「白鳳」や、
オーストラリア産×県産「さぬきの夢2000」で

ある「讃岐プレミアム」を生み出し、
麺の新しい食感・味を実現している。

輸入と国産の特性を生かした
“ハイブリッド小麦粉

“

を製造
さぬきうどん用の

小麦粉の製粉業がメイン

規格ラインに合わせて調合するために、
小麦や大麦の色、水分、糖分、たんぱく質

などを測定。800℃で燃焼して灰分の割合を
調べるなど、本格的な測定を行う。

吸水率など小麦の品質を測る

吉原食糧

120年以上の歴史をもつ、製粉のエキスパート。
さぬきうどん用の小麦粉を全国のうどん店、

外食チェーン、製麺企業などに販売している。

o大型の機械を使い、約50の工程を経て小麦を製粉します！

12121313
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〈製造部〉

先輩社員の一日

島だったが、埋め立てで陸続きに。
瀬戸大橋が一望できる沙弥ナカンダ浜がみどころで、香川県立
東山魁夷せとうち美術館や、瀬戸内国際芸術祭の屋外作品

（常設）もある。  K坂出市沙弥島 kJR坂出駅から車で15分 
Ji散策自由 p沙弥ナカンダ浜に20台（7・8月は閉鎖）

弾力あるモチモチの麺が
地元で大人気。2 大名物
はカツカレーうどんと、金
の釜揚げうどん730円で、
幅広いメニューも自慢。イ
リコだしや揚げたての天ぷ
らも評判だ。 K坂出市川津
町3355-2 kJR坂出駅から車
で9分 J10～15時（売切れ次
第終了） i水曜 p40台

7:45
8:00
8:05
12:00
12:00
13:00

13:30

17:20

出勤

ミーティング
小麦粉の製造
（コンピュータ制御）
昼食
ミーティング・
清掃
工場内点検・
製造機械調整
退勤

0877-44-5103
（坂出市産業観光課）

0877-35-7567

P24A3
P24B4

●しゃみじま

沙弥島

社員 坂出のおすすめスポット
●めんやしちふく べってい

めんや七福 別邸

o島 を々結
ぶ瀬戸大橋
を望むビュー
スポット

o

浜
沿
い
に
は
ア
イ

の
磯
と
い
う
美
し
い

岩
場
も

oフルサービスで、
ゆっくりくつろげる店構え

oオーストラリアの小麦生産者が吉原食糧を視察

o100年以上
前の味を再現
した大正時代
のうどん

o香川県産大麦・もち麦が
入った、讃岐・大麦うどん320g

（2人前）486円も販売中！

o「さぬきの夢
2023」を使った
次世代のうどん
※提供するうどんは年によって変更。
写真は2025年度。

o

会場であ
る吉原食糧
の製粉工場
に、多くの市
民が集まる

オーストラリアの小麦の生産農家が吉原食糧
を訪れ、製粉工程を見学し意見交換会を行う
など、交流を重ねている。また大阪・関西万博
では、オーストラリア大使館主催の穀物セミ
ナーで吉原社長が講演を行った。

年に1回、新旧の

 うどん うどんを食べ比べる食べ比べる
イベントイベントを開催

小麦粉を通じて
オオーーストラリアストラリアとの交流交流も

食べて健康食べて健康に！
ヘルスケアヘルスケアに
特化した食品を開発

「さぬきの夢」を
使ったうどんは、

日の出製麺所さん（→P4）

などで味わえます！深みのある
味わいの

カレーうどんを
ぜひ！

終業後の時間もたっぷり！

香川県産大麦を100％使用。
水を混ぜてレンジで温める

だけで、植物繊維たっぷりの
蒸しパンができあがり！

レンジDE蒸しパン
60g 289円

（右は希少糖入り60g320円）

香川県産もち麦を100％使用。
和風テイストのもちもち食感が魅力

もち麦パンケーキミックス
200g 330円

香川県産
大麦・小麦を使用。
もちっとした
食感と小麦の
風味が楽しめる

大麦パンケーキ
ミックス

200g 300円

毎年11月3日に開催する、入場無料の
「さぬきうどんタイムカプセル」。うどんの食
べ比べや製麺体験、講演、関連グッズの
販売などを行う。

これからは、
健康機能性と

おいしさを
両立した

食品の時代！

写真奥はココアや抹茶を加えたアレンジ例

血糖値の上昇を穏やかにし、脂
肪の燃焼を高める効果が期待
できる、香川県産の大麦・もち麦
を使った商品を通販などで販売。
またポリフェノールを豊富に含む、
甘い胚芽の粉・スウィートポリ
フェ®も開発、業界から注目を集
めている。商品は公式サイトのオ
ンラインストアのほか、会社の窓
口やコープ坂出（一部）で販売。

製造部
20代後半男性

〈一人暮らし〉

あ の社る 員
デ支 ター出

各100円で
食べ比べ！

だしの利いたカレーと中太麺がたまらない。大きなカツもサックサク！

カツカレーうどんカツカレーうどん 1090円

海岸散策や
潮だまり観察で、

自然とふれあえます！

光熱費
7%

通信費
8%

吉原食糧
の

うどん専用！県産小麦粉
「さぬきの夢」を開発・製粉

こんな魅力も！ オーストラリア産と国産の小麦粉を別々に
製粉し、それぞれの優れた特性を生かして調合。

オーストラリア産×国産の「白鳳」や、
オーストラリア産×県産「さぬきの夢2000」で

ある「讃岐プレミアム」を生み出し、
麺の新しい食感・味を実現している。

趣味
20%

貯金
20%

家賃
20%

食費
15%

交際費
10%

貯蓄しながら、
趣味も充実！
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木下農園
P24B3 ●きのしたのうえん

天狗うどんは“天狗”と“10具”をかけた、
白味噌仕立ての具だくさんなご当地うど
ん。木下農園ではその具となる甘くてやわ
らかい金時にんじんや、糖度が高い金時
いもなどを栽培している。

 実働7時間、たっぷり120分の休憩

 残業は月10時間以内で、

ワークライフバランスを重視した

働き方ができる

 日曜固定休。残りの4回は月内で

自由に休みを取得できる

 男性寮があり、県外からの

UターンやIターンでの就業者も多数

 年齢、国籍を問わず

幅広いメンバーが
活躍中！

o農業の知識がなく

ても入社してから実

践的に学べる好環境

o流水で洗浄さ
れた金時にんじ
んをサイズごと
に選別し、手作
業で箱詰めする 

当社の推しポイント

企業データ

TEL  0877-35-8447
所在地  坂出市大屋冨町1921
アクセス  JR坂出駅から車で15分
設立年  1962年　 代表者  木下博文　 正社員数  120名

マイカー通勤
OK！

レタスや

ブロッコリー、

スイートコーン、大根、

金時にんじん、枝豆など

の多品目を栽培

会社に

出勤してから、

担当農園へ
出発！

定時退勤が
基本で、残業は

ほぼありません！

休農地を含む県内の何百という
圃
ほじょう

場（土地）を活用し、露地野菜
を中心に栽培。年々生産の規模を拡
大し、作付け延べ面積は約280ha、10
年余りで売上高は約2.5倍に成長して
いる。専門知識がなくても就農が可能
で、社員になれば段階的に農作業のノ
ウハウが習得できる。ブランド野菜や
多品目の栽培に携われるので、将来
独立を目指す人にも絶好の環境だ。

遊

農業

木下農園
県内の土地を生かし多彩な農園を経営

取締役
木下睦雄さん

P24B3

o10種類の具材を
使った地元で
愛される
天狗うどんo坂出市民を対象

に金時にんじん親子
収穫体験を開催 

o

フードバンク（食糧支
援団体）に定期的に
野菜を寄付している

金時にんじんや

金時いもなど

坂出名物・天狗うどんの

野菜も栽培！

基本的な農作業をひと通り習得したあとは、
農業機械による作業を任せられることも。

働きながらトラクターやコンバインなどさまざまな
農機の操作技術を習得できる。

農機を駆使して
農作業を効率化

収穫した野菜の出荷作業。
サイズごとに選別し、不要な葉や茎を
カットするなどの下処理をしたのち

箱詰めする。鮮度を保つため、
氷を詰めて出荷することも。

野菜の出荷作業
日持ちがよく、

みずみずしくて甘い

「らりるれレタス」を

減農薬で栽培

収穫用包丁でレタスを切り離し、
不要な外葉を取って根元を切り直す。

簡単な作業に思えるが、
速く美しく切るには
熟練の技が必要。

香川の特産品・
冬レタスも栽培！

有限会社木下農園
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3種類のスパイスをブレンド
したカツカレーうどんが人
気。なめらかでコシのある自
家製麺に、甘辛くてコクのあ
るカレーが絡む。やわらかく
仕上げられた熟成トンカツ
は分厚くて食べごたえあり。  
K坂出市高屋町 1473-3 
kJR坂出駅から車で15分 
J10〜14時 i月曜 p10台

民家を改装したレトロで落ち着い
た雰囲気の喫茶店で、コクと甘み
のある特製ブレンドコーヒーが名
物。トーストやホットケーキ、サンド
イッチなど軽食も豊富で、一日中
モーニングセットが注文できる。  
K坂出市林田町3436-1 kJR坂
出駅から車で15分 J8〜18 時

（土・日曜、祝日は7時〜） i火曜
（祝日の場合は翌日） p10台

7:30
8:00

10:00
12:00
13:00

13:30
15:00
17:00
17:15

出勤
車で圃場に行き、
ニンジンの収穫
現場で休憩（30分間） 
帰社、昼食
仕事の進捗を報告し、
圃場へ移動
ビニールトンネル作り
現場で休憩（30分間）
帰社、日報記入
退勤

0877-47-3432

0877-47-2845

P24B3

P24B3

●はまや

はま弥

社員 坂出のおすすめスポット

●こーひーや まつお

珈琲屋 松尾

 実働7時間、たっぷり120分の休憩

 残業は月10時間以内で、

ワークライフバランスを重視した

働き方ができる

 日曜固定休。残りの4回は月内で

自由に休みを取得できる

 男性寮があり、県外からの

UターンやIターンでの就業者も多数

 年齢、国籍を問わず

幅広いメンバーが
活躍中！

oさぬき浜街道沿いにある
フルサービスのうどん店

o

独立を見据え、
どの作物に携わり
たいか担当を希
望することも可能

当社の推しポイント

例えば1年目は農作業をひと通り習得。
2年目は教育担当を任されつつ、農業機
械の技術習得。3 年目は現場監督へ。
向上心と実力次第でステップアップできる。

こども食堂、地元の祭り
やバザーなどの催しに積
極的に野菜を寄付。野菜
をきっかけにして、地域住
民との交流を育んでいる。

日本国内にいながら
多国籍多国籍ななメンバーメンバーと働ける！

具体的なキャリアプランで

野菜作り野菜作りのプロプロを目指す

こども食堂こども食堂や

地域地域のの祭り祭りに

野菜を提供

レタスや

ブロッコリー、

スイートコーン、大根、

金時にんじん、枝豆など

の多品目を栽培

定時退勤が
基本で、残業は

ほぼありません！

日本に

いながらいろいろな

国の文化や言葉に

触れられて、視野が

広がりますよ

辛さが
やみつきになる
カレーうどんが

おすすめ！

コーヒーは
ポットでサーブされ、
たっぷり飲めます♪

最初は甘く、次第に辛さが増すカレーだしにハマる人多数

熟成厚切りカツ熟成厚切りカツカレーうどんカレーうどん 980円

体を動かす仕事が中心

で、体力に自信がある人

にはピッタリ！

好みのドリンクに＋650円で、
具材たっぷりのサンドイッチ、
サラダが付く

サンドイッチセット
サンドイッチセット 1200円※ブレンドコーヒーの場合

タイやラオス、カンボジアなど東南アジアの海外就労者を積極的に採用。
日本人は全体の7割を占める20代から30代を中心に、幅広い世代が活躍中。

歓送迎会や忘年会、社員旅行もあり、スタッフで地域のお祭りに参加することもあるそう。

先輩社員の一日

仕事での

コミュニケーションが

きっかけで、

言語学習を始める

スタッフも！

30代前半男性
〈夫婦暮らし〉

あ の社る 員
デ支 ター出

o坂出市民を対象
に金時にんじん親子
収穫体験を開催 

o

フードバンク（食糧支
援団体）に定期的に
野菜を寄付している

o

ほ
ど
よ
い
音
量
で

ジ
ャ
ズ
が
流
れ
る
店
内

通信費
4%

光熱費
4%

保険
医療費

4%
ガソリン費

4%

木下農園
の

金時にんじんや

金時いもなど

坂出名物・天狗うどんの

野菜も栽培！

こんな魅力も！

夫婦共同
貯金
24%

個人
貯金
20%食費

16%

家賃
12%

娯楽費
12%

給料の
約半分を貯蓄
に回せる安定

した収入
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●さかいやしょうゆ

入口にはかつて使われていた大きな樽が飾られている

ぶっかけだしやめんつゆなど、家庭
でうどんを食べる際に重宝する調味
料が充実。昆布とかつおのだしを
しっかり利かせているのが特徴だ。

 醤油や塩を使った

新たな調味料を独自に開発

 小規模ゆえ、意見が言いやすく

取り入れてもらいやすいので、

モチベーションが上がる

 商品開発なども、

みんなで味見しながら意見交換！

　　　　  うちわ製造の老舗・

　　           丸善工業株式会社の

                   グループ企業

o新商品の開発では
、率直な

意見が商品に反映さ
れることも！

o

ぶ
っ
か
け
だ
し

o

う
ど
ん
県
の
め
ん
つ
ゆ

当社の推しポイント

企業データ

TEL  0877-47-3151
所在地  坂出市大屋冨町1799-1
アクセス  JR坂出駅から車で20分
設立年  1947年　 代表者  三谷朋幹　 正社員数  14名

 手軽でおいしい調味料が次 ヒ々ット！ 創業から200年超！

いつも
みんなでワイワイ、
家庭的な雰囲気が

わが社の長所
ですね

政2年（1819）に鎌田酒造
（屋号：堺屋）として創業し、

昭和22年（1947）に独立。麹菌など
優良な微生物が棲みついた醤油
蔵で、約200年引き継がれてきた
職人技により醤油を醸造している。
近年ではだし醤油のほか、たまご
かけ醤油や坂出産の塩を使った調
味料など新しい味を追求し、ヒット
商品を続 と々生み出している。

文

醤油製造

フォークリフトでの

商品の運搬など、

仕事は多岐にわたる

 フ ァン
多し ！堺 屋 醤油 の人気調味料

かつおだしを加えた

「だし醤油 瀬戸の味」は、

県外から買いに来る

ファンもいる

ロングセラー

P24B2

堺屋醤油株式会社

マイカー
通勤
OK！

醤油でうどん文化を

支える！

堺屋醤油

もとは製塩所だった築約70年の建物で、
材料の混合から火入れ、濾過まで

受け継がれた職人技で
醤油を醸造する。

昔ながらの蔵で
伝統の味を継承する醤油を醸造

醤油だけでも10種、そのほか香川や四国産の
食材を使ったバラエティー豊かな調味料も多数！
県内外の量販店や高松三越、通販などのほか、
本社併設のショップでも平日のみ販売。

醤油を含め、約40種の
調味料を製造

堺屋醤油

できあがった醤油をコンプレッサーで
瓶へ充填した後は、ラベルを貼って

ダンボールに詰める。醤油造りから出荷、
機械の清掃まで一連の作業を行う。

瓶への充填や
ラベル貼りも手作業で

16161717
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〈製造部〉

先輩社員の一日

製造部
30代後半男性

〈実家暮らし〉

あ の社る 員
デ支 ター出

旧市内の氏神として、市民に愛される
神社。毎年 10月第 3日曜に行われる秋
季例大祭が有名で、18 台の太鼓台が、
担ぎ手によって持ち上げ揺らされる「か
き上げ」は見ごたえあり！ 
K坂出市八幡町2-3-37 kJR坂出駅
から車で7分 Ji参拝自由 p20台

（秋季例大祭時は駐車不可）

冬場にカキの食べ放題を実施す
る海沿いのカキ小屋。名物は魚

8:15
8:30

12:00
13:00
15:00
16:00
17:00

出勤、ラジオ体操、朝礼
製造用の容器の洗浄、
濾過の準備
昼食、ウォーキング
火入れの準備
瓶詰め充填
機械の洗浄
退勤

0877-46-28470877-42-0124 P24A3P24B2

●さかいではちまんじんじゃ

坂出八幡神社

社員 坂出のおすすめスポット
●みきすいさん

みき水産

o祭り当日は活気に満ちあ
ふれる 

o

太鼓台の長さは約
12mもあり、豪華絢爛

o美しく整備された静かな境内

o

ぶ
っ
か
け
だ
し

o大木の桜は見事な枝ぶりで、毎年
楽しませてくれる

o風光明媚な海岸沿いにあるカキ小屋

香川のたまごかけご飯ブーム
の火付け役ともいわれるたまご
かけしょうゆや、高知産のショウ
ガが入った冷やっこしょうゆな
ど、個性派醤油も多数。瀬戸
内の海水を平釜製法で煮詰め
た「瀬讃の鹽（しお）」を使った

「讃岐 白」シリーズなど、醤油
が入っていない人気商品も！

伊吹島産イリコを使ったいりこ
つゆ、坂出産のミカンを使った
ミカン醤油、幻といわれる香川
本鷹（唐辛子）を使った旨辛た
れなど、香川や四国の食材を
使った調味料を製造。
個々の豊かな風味が
驚くほどしっかり
感じられる。

五色台のふもとに広がる敷地内に
は大きな桜の木があり、花見や
バーベキューをすることも。社員は
仲がよく、アットホームな雰囲気。

敷地内でお花見お花見や

バーベキューバーベキューも！

いつも
みんなでワイワイ、
家庭的な雰囲気が

わが社の長所
ですね

鮮度自慢の
海鮮太巻きが

名物！

ほぼ残業なし。平日は家でゆっくり過ごします

ミカンのさわやかさと
甘みが利いた

だし醤油

ミカン醤油

塩と高知産ユズと
だしが利いた、

やわらかな
味わい

白いぽん酢

昆布やかつお節、
雑節の旨みが

濃厚！

たまごかけ
しょうゆ（丸瓶）

屋さんの目利きが光る、新鮮な魚介をたっぷり
巻いた太巻き。4〜9 月ごろは焼きサバとガリ、
大葉を巻いたガリサバロール 1000 円も人気。  
K坂出市王越町乃生1779-11 kJR坂出駅から
車で25分 J10〜14時（カキを提供する11〜3月

は11時〜20時30分、と
もに売切れ次第終了） 
i火曜（夏季は火・木・土・
日曜） p10台 ※太巻き・
ガリサバロールはテイク
アウトメインだが店内飲
食可。カキの提供期間
は要確認

プリプリ食感の瀬戸内産ハマチや鯛、イカなどがたっぷり

太巻き太巻き 1200円

 フ ァン
多し ！堺 屋 醤油 の人気調味料

人気TOP3は

こちら！

醤油を
使っていないものも!
個性派調味料が
次々ヒット！

イリコや柑橘類、
唐辛子など
地産地消 に
こだわる

お客様の声から
生まれた「讃岐 白」は、

ぽん酢・つゆ・ドレッシングの３種！

お祭りの時に
集まる太鼓台に

ワクワク！

伊吹島産

イリコを手作業で

煮出します！

趣味
45%

旅行用の貯蓄
15%

衣類・
美容費

15%

実家
への

生活費
10%

貯金
10%

嗜好品
5%

長期休暇が
取りやすく、

年に2回旅行へ！

醤油でうどん文化を

支える！

堺屋醤油
の

こんな魅力も！
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日本海水
讃岐工場

日本海水
讃岐工場

P24B2
●にほんかいすい さぬきこうじょう

現在は石炭での発電で塩を製造。2029年からはバイオマス発電に！

うどんを作る上で欠か
せない業務用の「並
塩」を製造。天然海水
100％の塩で、さぬき塩
ともよばれる讃岐工場
の代表的な商品だ。

 若手でも自由に意見を述べやすく

チャレンジを応援してくれる社風

 福利厚生が充実しており

有給休暇も取得しやすいので

オンオフともに充実して過ごせる

 資格取得支援制度、

通信教育奨励金制度あり

o相談や意見があれ
ば立場

に関係なく話し合える
環境

oエントランスにある日本海
水のブース。みやげ売り場
では日本海水の塩も販売

o
うどんのコシを強化する
にがり成分が多い並塩

当社の推しポイント

TEL  0877-47-0111（讃岐工場）
所在地  坂出市大屋冨町1793-3（讃岐工場）
アクセス  JR坂出駅から車で7分（讃岐工場）
設立年  1995年
代表者  西田直裕
正社員数  634名（讃岐工場121名）

マイカー
通勤
OK！

 塩づくりから海水産業のパイオニアへ！

「海水産業のパイオニア」を目指す事業の一環と
して、四国水族館へ出資。日本海水の人工海水
が調整用の水として使用されている。

四国水族館四国水族館に日本海水が

出資する水槽がある

昔ながらの

塩釜製法で作る

伝統的な塩も

製造している

オリジナルの

多彩な塩商品を

製造！

巨大な
工場ですが、

気兼ねなく“報連相”が

できるアットホーム
な雰囲気です

国に4つの工場を持ち、製塩業界
のトップシェアを誇る日本海水

（本社：東京）。国内最大規模の塩田が
あった坂出市にある讃岐工場では、業
務用や家庭用の一般的な塩のほか、塩
田製法を今に継承する伝統的な塩の
製造も。ほか、海水資源を活用した食
品・環境・農業など多岐にわたる事業を
展開している。

全

製塩

企業データ
株式会社日本海水 讃岐工場

うどん店御用達の

塩を作っています！
日本海水の塩製造量国内シェアは約42％。
同社の年間製造量約40万トンのうち

約20万トンを讃岐工場で
製造している。

年間約20万トンもの
塩を製造・出荷

検査部が社内にあり、新商品
や新技術の研究・開発も行う。
さまざまな関連資格を取得する
ことができるのも魅力。

品質検査や
新たな研究も

基地のようなセンターで巨大工場の
塩製造を管理。大規模な発電設備の

操作などを行っている。

コントロールセンターから
工場全体をオペレーション！

18181919
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〈塩製造部〉

塩製造部
20代後半男性

〈一人暮らし〉

あ の社る 員
デ支 ター出

創業から135年以上を誇る高木米穀店併
設の人気食堂。香川県産のコシヒカリを
羽釜で炊いた絶品ご飯をメインに、さま
ざまなおかずと合わせた定食が味わえ
る。  K坂出市元町3-4-22 kJR坂出駅か
ら徒歩10分 J11時〜14時30分（14時

香川県のブランド牛 ･オリーブ牛のほか、国産牛を使用
した多彩なハンバーグが揃う。ランチで評判の極ハン
バーグは、豚肉をブレンドしてやわらかさを追求した逸品。

8:30
8:40
9:00

12:00
13:00
14:00
15:00
17:10
18:30

出勤
ミーティング
データの集計、
設備改善案の検討
昼食
提案書作成
打合せ
環境設備のパトロール
退勤
スポーツジムへ

0877-46-23270877-45-6777 P24B3P24B3

●しょくじどころ こめや

食事処 こめや

社員 坂出のおすすめスポット
●うぇりんとん

ウェリントン

o日本家屋を利用した
店構え

o商品名は、海水ビール
「910（きゅういちまる）」。
2種類の味がある

oエントランスにある日本海
水のブース。みやげ売り場
では日本海水の塩も販売

o

有志の従業
員がランナーと
して出場

o日本海水の
商品を販売するブースも好評

o浜街道沿いで約40年親しまれる
名物レストラン

海水から塩を作った時にできる蒸留水とにがりを使って製造。海の恵みを詰め込
んだオリジナルのクラフトビールで、道の駅やふるさと納税返礼品などで取り扱い。

讃岐工場に面した道がコー
スの一部となっている「坂
出天狗マラソン大会」に参
加。ほか、地元のイベントや
行事への参加・協賛、清掃
活動などで地域貢献も。

「海水産業のパイオニア」を目指す事業の一環と
して、四国水族館へ出資。日本海水の人工海水
が調整用の水として使用されている。

社員の声でクラフトビールクラフトビールを製造開発！

有志で

天狗マラソン天狗マラソンに参加！
ブースも出店

四国水族館四国水族館に日本海水が

出資する水槽がある

巨大な
工場ですが、

気兼ねなく“報連相”が

できるアットホーム
な雰囲気です

私が
提案しました！

思いついた提案を

形にさせてくれる

会社です！

LO）、17時〜21時30分
（21時 LO） i火・水曜 
p27台お米屋さん

直営でコスパ
抜群です！

肉汁あふれる
絶品ハンバーグが

自慢！

破格の安さで一番人気メニュー。艶のある炊きたてご飯をチキンカツと一緒に

チキンカツ定食チキンカツ定食 500円

熱々プレートに極ハンバーグと日替わりの一品が盛られたコンビランチがお値打ち価格で！

日替わりAランチ日替わりAランチ 1110円〜

終業後も時間たっぷり！趣味や運動に時間を充てられます

柑橘系ホップの
フルーティーな香りと

にがりの苦味が
絶妙にマッチ

９１０ Ｓｅｓｓｉｏｎ ＩＰＡ
（青ラベル）

クリーミーでまろやかな
口当たりが特徴。

苦味は控えめで後味に
ほのかな塩味が

９１０ Ｈａｚｙ ＩＰＡ
（緑ラベル）

K坂出市久米町2-10-31 
kJR坂出駅から車で10分 
J11時〜20時20分LO 
i無休 p50台

先輩社員の一日

趣味
25%

貯金
20%

家賃
15%

食費
15%

交際費
10%

光熱費
5%

通信費
5%

スポーツジム
5%

家賃補助が

あるので家賃は

収入の1/7ほど！

日本海水
の

うどん店御用達の

塩を作っています！

こんな魅力も！
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宿泊客向けに「足踏み」「伸ばし」「切り」など
のうどん打ち体験を開催。ランチに打ち立て

 従業員寮や社員食堂を完備し、

生活費を抑えられる

 産前産後休暇や
育児休暇制度が充実

 職員、家族などは
休暇村の利用料金が割引になる

 転居を伴う異動がある全国勤務、

エリア勤務、転勤なしから選べる

o全国に35カ所あ
る

休暇村に割引料金
で

宿泊できる

o参加費は1名
1530円、3日前
までに要予約

当社の推しポイント

企業データ

TEL  0877-47-0231
所在地  坂出市大屋冨町3042
アクセス  JR坂出駅から車で40分
開業年  1968年
支配人  石橋正浩
正社員数  27名

寮寮がすぐそばで働きやすい！

瀬戸内海に
突き出すように

配置されたパノラマ
絶景が一望できる
「水鏡のテラス」2025年3月

リニューアル！

ホテルの
どこにいても美しい

景色が目に飛び込ん
でくるように設計

されている

従業員寮や
社員食堂を活用して、

生活費を抑え
られます

職場から
寮が近いので、

時間を有意義に
使えます！

戸内海国立公園内に位置
するリゾートホテル。標高

400mの高台にあり、眺望抜群の
水鏡のテラスや露天風呂などを
備える。仕事内容はフロント業務
やレストランでの接客、調理ス
タッフなど。豊かな自然環境に囲
まれたリゾートで、ホスピタリティ
を生かしてのびやかに働ける。

瀬

マイカー通勤
OK！

のうどんを味わっても
らうため、体験は11時
から約40分間で実施
している。

休暇村讃岐五色台
 （一般財団法人休暇村協会）

うどん打ち体験を

宿泊客向けに開催！

休暇村
讃岐五色台
休暇村
讃岐五色台

朝7時のスタートまでに
料理をセッティング。
宿泊客を迎えて、
こまめに料理を補充。
テーブルの片付けも
手早く行う。

和洋中問わず、多彩なジャンルの
料理に携わることができる。
魚を捌く技術や寿司を握る
技術なども身に付く。

朝食ビュッフェの
準備

ホテルバイキングの調理

フロント業務のほか、レストランや
売店での接客、体験プログラムの案内など

多彩な業務で活躍できる。

フロントで宿泊客をお迎え

瀬戸内海を望む高台に立つ絶景の宿

●きゅうかむらさぬきごしきだいリゾートホテル P24C2

20202121
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〈営業係〉

営業係
20代後半女性

〈寮および実家暮らし〉

あ の社る 員
デ支 ター出

「名物かまど」は白いんげん豆と県産卵の黄身を使った黄身餡を
風味豊かな皮で包んだ上品な味わい。店内には喫茶コーナーも
あり、季節の和洋菓子や軽食などが味わえる。  K坂出市江尻町
1247 kJR 坂出駅から車で7分 J9〜19 時（喫茶コーナーは
18時LO）  i水曜（祝日の場合は翌日） p32台

四国八十八ヶ所霊場・第81番札所。五色台の白峰
山にある古刹で、弘仁 6 年（815）に弘法大師が堂
宇を建立したと伝わる。花の名所で、春は桜、初夏
はアジサイ、秋は紅葉が美しい。  K坂出市青海
町2635 kJR坂出駅から車で20分 G拝観無
料、宝物館は700円 J8時30分〜17時 i無休 
p200台

12:00
12:40

14:00

14:30

15:30
17:30

18:30

20:00

21:30

21:00

出勤
予約の確認、事務処理、
接客応対
チェックインの準備、
ロビーや館内の見回り
社員食堂でランチ
チェックイン業務
レストランの手伝い
翌朝の宿泊客情報の
確認、事務処理

「夜景と星の観察会」を
アテンド
フロント、売店閉店作業
 寮へ帰宅

0877-47-0305 P24C3

社員 坂出のおすすめスポット
●しろみねじ

白峯寺

o五色台から見える夜景や
星座を解説する業務も

o

ホテルのすぐ裏手に
寮のアパートがズラリ

o

のびのびと入浴できる広々大浴場

o使い勝手の
よい部屋で社員にも評判

o赤、黄、緑に色づく三色もみじの
寺として親しまれる

o昭和11年（1936）創業の老舗
菓子店 

o

塩を炊くかまどをかたどっ
た「名物かまど」3個285円〜

o江戸時代前期から後期に建立された本堂や大師堂が立ち並ぶ

遮るものがなく、
穏やかな海と空
が織りなす景色
に囲まれたリゾー
トで働ける。昼は
瀬戸内海の多島
美が、夜は夜景と
星空が美しい。

宿泊客向けに早
朝ウォーキングを
開催。「夜景と星
の観察会」も人
気のプログラム

（いずれも無料）。

絶景浴場絶景浴場も無料無料で利用OK!利用OK!

食堂完備！食堂完備！食費も節約できる！

寮寮がすぐそばで働きやすい！

瀬戸内海を一望できる
景色抜群景色抜群の職場職場

ウォーキングウォーキングや

星空観察会星空観察会を開催

社員同士の交流の場にも！

ホテルの
どこにいても美しい

景色が目に飛び込ん
でくるように設計

されている

従業員寮や
社員食堂を活用して、

生活費を抑え
られます

職場から
寮が近いので、

時間を有意義に
使えます！

紅葉の時期は
ライトアップが
行われることも！

広い大浴場に入れるので、

疲れた体も癒やされますよ

坂出を
代表する

銘菓です！0877-46-6600 P24B3

●めいぶつかまど そうほんてん

名物かまど 総本店

瀬戸大橋がきらめく幻想的な夜景も一望
できる

社員は休暇村讃岐五色台自慢の大浴場に無料で入浴OK！
一日を振り返りながら贅沢な時間が過ごせる。

ホテル内に社員専用の食堂スペースがあり、朝食200円、昼食
250円、夕食300円でバランスのよい料理が味わえる。1日3食
が750円でまかなえるうえ、オフの日も利用OK！

ホテル敷地内に従業員寮を併設。寮費は1Kタ
イプで月4500円と格安（光熱費は自己負担）。
Wi-Fiも完備されている。

先輩社員の一日

実家への
生活費

5%
寮費

（まかない
費含む）

5% 保険
医療費
15%

ガソリン費
5%

貯金
5%

通信費
5%

寮費が安いので、寮と実家を行き来して、快適な暮らし

休暇村
讃岐五色台

の

こんな魅力も！

娯楽費
20%

外食費
20%

美容費
20%

20202121
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P24C4
●ふくいこうさくしょ

社屋に製麺機のショールームを作るの
ではなく、自社の製麺機を使ってうどん
が打てる厨房を作ったのも実践派の社
長ならではのアイデア。社員が自社製
品で麺を作れるように、うどん製麺指導
なども行っている。

 うどんの本場で名の通った

製麺機製造に携われる

 就業スタートが早く、

16時30分に退勤できる

 残業は月平均11時間以内で、

ワークライフバランスを重視した

働き方ができる

 昼食では栄養バランスのいい

お弁当を支給

 従業員が少人数で、

コミュニケーションが取りやすい環境

o職人とよばれるや
りがい

のある仕事！

当社の推しポイント

企業データ

TEL  0877-48-0703
所在地  坂出市府中町5377-1
アクセス  JR坂出駅から車で15分
設立年  1968年　 代表者  福井清　 正社員数  6名

自分の時間も
大切に手に職を

つけられます 打ちの味を出せる製麺機といえば福井
工作所。機械の効率のよさと手作業の

加工によるゆらぎをミックスした絶妙な塩梅
の製麺機が評判で、全国からの発注も多い。
工作機械や切削工具など金属を加工する機
械を用いて製麺機を製造する、ものづくりに
興味がある人にはたまらない職場だ。

手

製麺機製造

有限会社福井工作所

熟成後の生地の団子を平たく
する機械。ピチピチした食感の
麺づくりができると評判。

簡易ロールで
生地を伸ばす

包丁を一定の速度、間隔で
スライドさせ生地を切っていく。

スライドカッターで
麺を美しくカット

簡易ロールで平たくした
生地をさらに数ミリの厚さ
までに仕上げる。

手打式仕上機で
さらに薄く！

数ある福井工作所さんの製麺機のなかでも
「複合麺機」を使用しています。
実際に使ってみて、職人の技を感じる
本格的なうどんが打てると判断し、

導入することを決めました。故障の心配が少ない
ので安心して使用できます。

 社屋にうどんを打てる
調理スペースがある

製麺機のパーツ作りに使用するのは、
金属素材を加工できる工作機械の数々。
先輩の指導により、金属を切削する

フライス盤など、加工機械の操作技術が
習得できる

機械を駆使して金属を加工

マイカー通勤OK！

製麺機一筋70余年の工場。

クライアントの要望を細やかに叶える製麺機を

開発・製造し、うどん業界を支えている

手作りの

ニュアンスを再現する

機械を製造

力が

必要な仕事を

サポート！

職人がリズミカルにカットしたような仕上がり！

ロールの形状と動きで、職人の麺棒さばきを再現！

集中して

細やかな作業を

するのが得意な人には

ぴったり

福井工作所福井工作所
うどん県香川で“傑作”と名高い製麺機を製造

本格的な手打ちの味を守りつつ、作業効率化を図る機械を製造。
香川の有名うどん店でも導入されている機械の一部を紹介。

こんな機械を作っています！

社長インタビュー

代
表
取
締
役

福
井 

清
さ
ん
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社屋に製麺機のショールームを作るの
ではなく、自社の製麺機を使ってうどん
が打てる厨房を作ったのも実践派の社
長ならではのアイデア。社員が自社製
品で麺を作れるように、うどん製麺指導
なども行っている。

 うどんの本場で名の通った

製麺機製造に携われる

 就業スタートが早く、

16時30分に退勤できる

 残業は月平均11時間以内で、

ワークライフバランスを重視した

働き方ができる

 昼食では栄養バランスのいい

お弁当を支給

 従業員が少人数で、

コミュニケーションが取りやすい環境

自分の時間も
大切に手に職を

つけられます

私たちも福井工作所の機械を使っています！

日の出製麺所（→P00） 日の出製麺所（→P00）

手切包丁 複合麺機
麺の太さに多少のばらつきが生まれ、

独特のおいしさを生み出す
これ一台で簡易ロール・手打式仕上機・

スライドカッター3台分の働きをする

機械といえばボタンひとつで動く
オートメーション化されたものを想像しますが、
福井工作所さんのものは「機械という名の道具」。
手作業が不可欠で、フルオートメーションには
出せない、手作りならではの味わい深さが

出せます。

「秀逸な道具が入ることで、
絶妙な手作り麺ができます」

日の出製麺所
（→P4）

代表取締役 
三好 修さん

数ある福井工作所さんの製麺機のなかでも
「複合麺機」を使用しています。
実際に使ってみて、職人の技を感じる
本格的なうどんが打てると判断し、

導入することを決めました。故障の心配が少ない
ので安心して使用できます。

「完全手打ちのうどんと比較しても
遜色のないうどんが作れます」

代表取締役 
小西啓介さん

ウエストフード
プランニング（→P6）

 社屋にうどんを打てる
調理スペースがある

福井工作所
の

教えて！ 
社長インタビュー

代
表
取
締
役

福
井 

清
さ
ん

　福
井
工
作
所
は
戦
後
に
父
が
鉄
工

所
を
創
業
し
た
こ
と
が
始
ま
り
で
、昭

和
40
年（
1
9
6
5
）に
は
す
で
に
旧

タ
イ
プ
の
ミ
キ
サ
ー
や
切
出
機
を
作
っ

て
い
ま
し
た
。そ
の
後
、う
ど
ん
ブ
ー
ム

に
よ
り
製
麺
機
械
の
発
注
が
増
加
し
、

次
第
に
専
門
的
に
手
が
け
る
よ
う
に

な
り
ま
し
た
。

　う
ど
ん
作
り
に
は
、練
り
→
鍛
え
→

熟
成
→
圧
延
→
切
断
と
い
う
工
程
が

あ
り
ま
す
。そ
れ
ぞ
れ
の
工
程
に
お
い

て
、弊
社
で
は
機
械
は
あ
く
ま
で
も
職

人
の
手
助
け
の
道
具
だ
と
い
う
こ
と

を
念
頭
に
置
き
、製
麺
機
を
開
発
・
製

造
し
て
い
ま
す
。お
い
し
い
麺
を
作
る

に
は
、職
人
の
熱
い
想
い
や
技
と
感
性

が
あ
っ
て
こ
そ
。弊
社
の
製
麺
機
を
活

用
い
た
だ
け
れ
ば
、作
業
効
率
よ
く
完

全
手
打
ち
の
味
わ
い
を
出
す
こ
と
が

で
き
ま
す
。

　製
麺
機
の
購
入
を
検
討
さ
れ
て
い

る
方
が
わ
ざ
わ
ざ
弊
社
に
お
越
し
く

だ
さ
る
こ
と
も
あ
り
ま
す
。練
り
機
を

は
じ
め
、麺
を
平
た
く
伸
ば
す
簡
易

ロ
ー
ル
や
手
切
り
包
丁
な
ど
さ
ま
ざ

ま
な
機
械
を
紹
介
す
る
の
で
す
が
、た

だ
お
見
せ
す
る
だ
け
で
は
あ
り
ま
せ

ん
。私
が
実
際
に
う
ど
ん
を
打
ち
な
が

ら
機
械
の
使
い
方
を
レ
ク
チ
ャ
ー
し
ま

す
。打
っ
た
う
ど
ん
は
社
内
で
も
振
る

舞
う
の
で
、お
客
様
が
お
越
し
に
な
る

日
は
、会
社
の
ス
タ
ッ
フ
も
楽
し
み
に

し
て
く
れ
て
い
ま
す
。

　現
在
で
は
う
ど
ん
の
み
な
ら
ず
、そ

ば
や
ラ
ー
メ
ン
な
ど
の
製
造
用
に
も
全

国
や
海
外
か
ら
の
発
注
が
あ
り
ま
す
。

故
障
し
に
く
い
と
こ
ろ
、寿
命
が
非
常

に
長
く
て
経
済
的
な
と
こ
ろ
も
弊
社

の
製
麺
機
の
特
徴
な
の
で
、納
品
し
た

後
は
そ
う
そ
う
ク
ラ
イ
ア
ン
ト
に
お
会

い
す
る
機
会
は
あ
り
ま
せ
ん
。で
す
か

ら
一
期
一
会
を
大
切
に
し
、ク
ラ
イ
ア

ン
ト
の
要
望
を
詳
細
に
確
認
し
て
、そ

の
お
店
に
最
適
な
製
麺
機
を
ご
提
案

で
き
る
よ
う
に
心
が
け
て
い
ま
す
。

あくまで
職人の手助け
機械という“道具”を
一期一会のお客様へ

22222323
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